
                                                                                                           
 

 

  

   

  

   

   

 
  

                    

  

  

  

     

〜前菜〜 
Appetizers 

旬野菜とトマト味噌 1600 
白レバーと 

ブルーベリーのサンド 
1100 

Fresh vegetables and tomato miso Liver pate, Blueberry sauce 

焼豚とクリームチーズ 

ポテトサラダ 
〜煮玉子のせ〜 

1300 磯つぶ貝辛子浸し 1400 

Potato Salad with Roasted Pork 
 and Cream Cheese Marinated Whelk in Mustard Broth 

真ダココンフィと 
旬野菜お浸し 

1500 
ケンサキイカと万願寺唐辛子 

コリンキーキンピラ 
1600 

Octopus Confit Vegetables in Light Broth Squid, Manganji Peppers 
and Tender Summer Squash, Kinpira Style 

車海老と桃とインゲン 
〜くるみヨーグルトがけ〜 

1900 

カツオタタキと 
焼きレタスと新玉葱サラダ 

〜パルミジャーノがけ〜 

2200 

Kuruma Prawn, Peach and Green Beans with 
Walnut Yogurt Dressing 

Salad of Seared Bonito, Grilled Lettuce and 
Sweet New Onion with Parmigiano 

真鯛と 
とうもろこしもちのスープ 

2000 

イワシと桜海老と 
丸ズッキーニタルタル 

叩きモロヘイヤ 
2400 

Sea Bream and Sweet Corn Mochi Soup Sardine,Sakura Shrimp and  
Zucchuni Tartare with Choppped Molokhia 

炙りイサキと 
ひすい茄子とアスパラ 

  梅胡麻バンバンジー 
2600 

冷製とうもろこし茶碗蒸し 
合鴨とウニのせ 2800 

Seared Grunt, Jade Eggplant and Round Asparagus  
with Plum Sesame Bang Bang Sauc 

Chilled Corn Chawanmushi Topped with  
Duck Breast, Sea Urchin 

マグロなめろう 3000 牛タンユッケ 3000 

Chopped tuna with miso Seasoned Raw Beef Tongue Yukhoe 
(Korean-Style Beef tartaru) 

ゆばとウニと 
イクラのユッケ 

3000 前菜色々盛り合わせ 4400 

Yuba, sea urchin, salmon roe“yukhoe” Combination appetizers 

    

  

〜岩手県産 真牡蠣〜 
Oyster 1piece 

生牡蠣 1500 牡蠣のサクサク揚げ 1600 
Fresh oyster  Deep fried oyster(Tenpura) 

焼き牡蠣とおろしポン酢 1600 牡蠣と九条ネギ 
しゃぶしゃぶ 

1600 
Grilled oyster grated radish ponzu sauce Oysters and Kyoto Kujo Leeks in ShabuShabu Style  

〜お刺身〜 
Sashimi 

二種盛り合わせ 2400 本マグロ (三重) 2800 
Assorted 2kinds of sashimi (4 pieces of each) Bluefin tuna from Mie  

三種盛り合わせ 3200 イワシタルタル (千葉) 1900 

Assorted 3kinds of sashimi (4 pieces of each) Sardine tartare from Chiba 
四種盛り合わせ 4100 カツオタタキ モロヘイヤポン酢(高知) 2000 

Assorted 4kinds of sashimi (4 pieces of each) Bonito from Kochi 
五種盛り合わせ 5200 ケンサキイカ (島根) 2200 
Assorted 5kinds of sashimi (4 pieces of each) Squid from Shimane 
  ウスメバル(島根) 2000 

  Black Rockfish from Shimane 

刺身いいところ三種盛り合わせ  5500 
いくらおろし・ウニ・中トロ 

〜兵庫県産 鱧 いろいろ〜 
Pike Conger 

鱧かば焼き寿司 
    新生姜ジュレがけ 

2200 
鱧炙りとひすい茄子 

南高梅土佐酢ジュレ 2900 

Grilled Pike Conger Sushi with Young Ginger Jelly Seared Pike Conger Eel, Eggplant with  
Plum Tosa Vinegar Jelly 

鱧とれんこんもち包みと 

アーティチョーク天ぷら 
3300 

鱧二種炭火焼き 
(ウニのせオランデーズ,塩) 

3800 

Pike Conger Wrapped in Lotus Root Mochi  
and Artichoke Tempura 

Charcoal-Grilled Pike Conger,  
Two Ways: Uni Hollandaise & Sea Salt 

鱧ととうもろこし天茶漬け(1 杯)  2200 
Pike Conger and Corn Tempura Ochazuke 

〜愛知県産 うなぎ いろいろ〜 
Japanese eel 

うざく 3400 
うなぎとクリームチーズ 

磯辺天ぷら 
3900 

Vinegared Eel and Cucumber Tempura of Eel and Cream Cheese Wrapped in Seaweed 

うなぎとごぼうと 
九条葱玉子とじ 

4000 うなぎ蒲焼き or 白焼き 5500 

Eel,Burdock Root, and Kujo Leek  
Gently Simmered in Egg Kabayaki(soy souce) or lightly grilled 

土鍋のひつまぶし 6300   
Chopped Kabayaki eel on rice  

〜揚げ物〜 
Deep fried foods 

和牛と新じゃが芋と 
キャベツ春巻き 

2000 
ヒラメずんだ巻と 
れんこんもち巻二種天ぷら 

2500 

Waryu,New Potatoes,and  
 Cabbage Spring Rolls 

2 Kinds of Tempura:FlounderRoll with Zunda and 
Lotus Root Cake Roll 

とうもろこしと 
芝海老かき揚げ 

2400 
丸ズッキーニと 

天竜川鮎春巻き  
 〜万願寺唐辛子味噌〜 

2600 

Corn and Shiba Shrimp Kakiage Tempura Spring Roll of Round Zucchini and Tenryu river 
Sweetfish with Manganji Pepper Sauce 

桃とクリームチーズ合鴨巻

京丹波地鶏フリット 
2800 

和牛シンタマと 
ウニ大葉包み天ぷら 

3300 

Fried Peach,and Duck , Cream Cheese Roll with  
                          Kyotanba Chicken Fritto 

Beef Knuckle Tempra Sea Urchin Shiso Leaf 
Tempura 

賀茂茄子と 

マグロなめろう挟み天ぷら 
3300 

アーティチョークと 
シマアジフライ 3600 

Tempura of Kamo Eggplant Stuffed with Tuna 
Namero Deep-Fried Striped jack and Artichoke 

〜煮物〜 
Simmered dish 

真鯛とズッキーニ酒蒸し 

芝海老あんかけ 
2800 

カマスと賀茂茄子と 

アスパラ揚出汁 
2600 

Sake-Steamed Sea Bream and 
 Zucchini with Shrimp Sauce 

Fried Barracuda, Kamo Eggplant  
Asparagus in Dashi Broth 

和牛やわらか煮と初夏野菜 

〜黒酢あん〜 
3200 

イサキ蒸し寿司 
〜毛ガニあん〜 

3200 

Wagyu Beef and Early Summer Vegetables with 
Black Vinegar Sauce 

Steamed Grunt Sushi  
 Topped with Hairy Crab Sauce 

天竜川鮎とれんこんもち唐揚げ 

とうもろこしあんかけ 
3200 

シマアジと 
とうもろこしもち 
〜あさりあん〜 

3800 

Sweetfish from the Tenryu River and Fried Lotus Root 
Cake with Corn Sauce 

Striped jack and Sweet Corn mochi  
with Clam Sauce 

和牛ミスジとゆば すきしゃぶウニのせ  4900 
Seared Top Blade Beef with Yuba(Tofu skin)Sukiyaki Shabu with Sea Urchin   

〜炙り燻製〜 
Smoked foods 

二種盛り合わせ 1600 煮玉子 900 
Assorted 2kinds of smoked food Soft boiled eggs 
三種盛り合わせ 2200 豚トロ 1700 
Assorted 3kinds of smoked foods Japanese pork neck meat 
四種盛り合わせ 3100 銀鮭 1100 
Assorted 4kinds of smoked foods Salmon 
五種盛り合わせ 3600 合鴨 2200 
Assorted 5kinds of smoked foods Japanese duck meat from Hokkaido 

  クリームチーズ 900 

 Cream cheese 
   燻製いいところ三種盛り合わせ  4000 

牛タン・うなぎ・京丹波地鶏 
Best choice of Smoked foods ( Beef Tongue, Japanese eel, Chicken ) 



                                                                                                           
 

 

    

   

              

     
〜デザート〜 

Dessert 

パッションフルーツアイス 700 
和三盆パンナコッタ 

〜抹茶みつ〜 
700 

Passion fruit Ice Cream  Wasanbon Panna Cotta with Matcha Syrup 

抹茶カステラ 700 
ラズベリー 

ヨーグルトムース 
750 

Matcha Castella Raspberry Yogurt Mousse 

アーモンドカラメルアイス 

どら焼き 
750 

桃チーズケーキ 

紅茶マドレーヌ 
800 

Almond Caramel Ice Cream Dorayaki Peach Cheesecake, Earl Grey Madeleine 

マンゴーマスカルポーネの

フレンチトースト 
800   

French Toast with Mango and Mascarpone  
  

デザート３種盛り合わせ  2100 

Assorted 3kinds of dessert 
             

※6 ⽉のメニューです。(毎⽉変わります) 
仕⼊れ状況によりメニューは異なります。 

            
上記税込価格にサービス料として 

10%(カウンター席、テーブル席) 
12%(個室席)を頂戴致します。             

               

        

        

              
 

〜焼き物〜 
Grilled 

島根県産  

ヒラメ炭火焼きと空芯菜 
〜オランデーズソース〜 

2400 
牛タン炭火焼き 
〜八丁味噌ダレ〜 

3300 

Charcoal-Grilled Flounder with Water Spinach 
Hollandaise Sauce Grilled Beef Tongue, with miso sauce 

天竜川 鮎コンフィと 
ヤングコーン酒盗バター炭火焼 

2600 
栃木県産 黒毛和牛 
シンタマ炭火焼き 

3600 

Ayu Confit with Charcoal-Grilled Baby Corn  
and Fermented seafood Butter Grilled Wagyu beef Knuckle 

鹿児島県産  

カマスとアスパラ柚香焼 
〜万願寺唐辛子味噌〜 

2800 

栃木県産  

黒毛和牛トモサンカクと 

九条葱すき焼き 
3900 

Citrus Yuzu-Grilled Barracuda and Asparagus  
with Manganji Pepper Miso 

Wagyu beef steak round “Tomosankaku” 
And Kujo leek Sikiyaki 

愛媛県産 シマアジ照焼き 
     丸ズッキーニ揚煮 

3600 
茨城県産 黒毛和牛 

ミスジステーキ 
4200 

Grilled Striped Jack Teriyaki,  
with Simmerd Fried Round Zucchini Wagyu beef steak inner shoulder meat 

京丹波地鶏炭火焼 
〜梅胡麻ダレ〜 

2500 牛肉三種盛り 5600 

Grilled chicken Plum Sesame Sauce Beef Combination 3 kinds 
北海道産  

合鴨とれんこん炭火焼き 
3000 牛肉四種盛り 7000 

Grilled Japanese duck meat and Lotus Root Beef Combination 4 kinds 

〜土鍋ごはん〜 
Clay pot rice 

ぱえりあ 3500 真ダコと桜海老 3600 
Shokkanʼs seafood “Paella” Octopus and Sakura Shrimp 

京丹波地鶏味噌焼とごぼう 3800 真鯛といくら 3800 

Grilled Kyotanba Chicken with Miso, Burdock Root Sea Bream and Salmon Roe 

カマス照焼きと九条葱 4200 
天竜川鮎と 

賀茂茄子とアスパラ 
4400 

Barracuda Teriyaki Style, Kujo green onion Sweetfish,Kamo Eggplant,and Asparagus 

三種の海老ととうもろこし 4600 
シマアジと 

新生姜と南高梅 
5000 

3 Kinds of Shrimp and Corn Striped jack, New Ginger, Ume Plum 

初夏野菜とシンタマステーキ 5200 土鍋のひつまぶし 6300 
Early Summer Vegetables and Grilled Knuckle Chopped Kabayaki eel on rice 
ウニと真牡蠣 6500   

Sea urchin , oyster  
追いイクラ+1800  追いウニ+3000 

お茶漬け出汁 450  赤出汁 700  漬け物盛り合わせ 800 

   〜おまかせスペシャル〜 
 

 

「水無月の贅沢素材を詰め込んだ 選べる土鍋コース」 

Omakase special course 

    14000  

〜つまかせ〜 
 

「メインは黒毛和牛 おつまみのフルコース」 

Tsumakase course 

 

  11000  

〜おまかせ〜 
 

 「食幹 伝統のぱえりあ スタンダードコース」 

Omakase course 

 

  9000  


